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			   Le Gouverneur						      Le Chancelier

	

			      Eric Loup							      Édouard Chollet 

					                  Le Mont-sur-Lausanne, le 1er février 2025

LES QUATRE HEURES DU VIGNERON À AIGLE
Samedis 30 août et 13 septembre 2025

 
Cap à l’Est pour notre halte estivale ! Aux marches de l’Empire vaudois vous attendent les mille et un trésors du 
vignoble d’Aigle, seigneurie toute-puissante du chasselas et souv erain archiduché de l’étiquette. Le donjon du 
château servira de point de repère à tous les amateurs de vins de fière lignée, admirables témoins d’un vignoble 
de quelque 130 hectares exposé aux joies du ciel comme le lézard au bon soleil. Venez donc à nos côtés faire le 
plein de vitamine D dans la Ville suisse du Goût 2025 !

	 12 h 15 	 Accueil des convives 
Partis de tous les azimuts, les convives font confiance au chemin de fer pour arriver prudemment à proximité du 
lieu de la bamboula et se tenir ultérieurement à l’abri des contrôles pulmonaires de la maréchaussée. Les incon-
ditionnels de l’automobile et les aficionados de la petite reine reçoivent eux aussi un accueil prévenant du côté 
de la salle des Glariers où les attend un parking aux dimensions XXL. Les uns et les autres convergent d’un pas 
alerte vers l’épicentre de l’événement, soit dans le quartier du Cloître, lové au pied du château, où les Conseillers 
présents s’emploient à donner le bonjour et à détendre l’atmosphère à grand renfort de vin frais communal. La 
Fanfare d’Aigle enveloppe ce tableau bucolique de quelques notes bienvenues.   

	

	 Les arrivées en train
	 De Lausanne à Aigle : 11h14 – 11h46 /  11h31 – 12h02

Nota bene: pour les personnes à mobilité réduite, un minibus fera la navette dès 11h45 entre la salle des Glariers 
(stationnement) / le quartier du Cloître (accueil) et la gare CFF. Sinon, compter 10 minutes de marche entre le 
parking  et le Cloître, et 15 minutes depuis la gare d’Aigle. 

	 13 h 15 – Partie officielle
A l’appel des Trompettes, les visiteurs interrompent leur joyeux babil et saluent le passage du peloton gouver-
noral emmené par M. le Hoqueteau de la Confrérie du Guillon, oriflamme au vent. M. le Prévôt délivre son 
message et exalte les grâces des vins nés sous la bonne étoile d’Aigle. M. le Syndic de céans, Grégory Devaud, 
monte ensuite en chaire pour chanter les attraits de sa commune et l’hospitalité de ses habitants.

	 13 h 30 – Visite des stands et caveaux
La soif se faisant pressante, on commence par ingurgiter une sifflée d’eau, histoire d’avoir le palais frais et pimpant 
pour accueillir les premières ondées millésimées qui nous attendent dans les stands et les caveaux disséminés alen-
tour. La tournée s’effectue dans un périmètre restreint, au gré de l’humeur et des affinités de chacun. Le chasselas 
est le roi de la fête, mais, débonnaire, il laisse la curiosité s’éveiller à l’invite chaleureuse d’autres cuvées de bon aloi 
et de noble franchise. Après deux solides heures passées à découvrir les richesses d’un terroir nonchalamment 
adossé aux Préalpes, la faim corne un coup, invitant les attroupés à travailler prestement des mandibules.

	 16 h 00 – Déplacement des convives
Le chemin de transhumance conduit à la salle des Glariers, où chacun découvrira ses futurs commensaux une fois 
terminées ses emplettes siglées « Confrérie du Guillon », l’estampille qui les distinguera à tout jamais du vulgum pecus.

	 16 h 45 – Service des Quatre Heures
Les Trompettes de bronze réapparaissent pour imposer un silence de plomb et dérouler le tapis rouge aux 
Conseillers chargés de l’escorte drolatique des nectars et délices promis. Le goûter campagnard est servi dans 
la foulée par une escadrille d’industrieuses Fanchettes s’affairant au rythme des marmites de MM. Claude-
Alain et Julien Reichenbach, grands ordonnateurs du service traiteur du jour. Par ordre d’entrée en scène, on 
voit apparaître en file indienne :

	

	 Hébergement
À celles et ceux qui voudraient s’attarder, faire le lendemain une grimpette au Chamossaire ou flâner sur les berges 
du Rhône, la possibilité est offerte de prolonger le séjour. Dans cette perspective, la Confrérie du Guillon a quelques 
tuyaux utiles à partager :

Hôtel du Nord, à Aigle (www.hoteldunord.ch)
Auberge de la Couronne, à Yvorne (www.aubergedelacouronne.ch)

Gardez cette invitation précieusement. 
Elle vous aidera le moment venu à suivre dans le bon ordre

les différentes étapes de la manifestation. 

 

Mimosa de truite fumée du Chablais et petits légumes
Oignon rouge
Crème de petits pois et flûte aux greubons

	 * * *
Boutefas vaudois AOP de la boucherie Reichenbach
Mousseline à la moutarde aiglonne
Lentilles vertes de la plaine du Rhône
Colraves et carottes en macédoine
Crumble et tuile d’Etivaz

	 * * *
Trilogie de fromages de la ferme de La Sciaz, à La Lécherette

	 * * *
Chou au vin cuit
Compote de pommes d’Aigle et framboise

	 * * *
Pains assortis

19 h 30 – Fin de la manifestation
Magistral et souverain, le Gouverneur s’empare du microphone pour les propos 
d’au revoir. Sont remerciés tour à tour le citoyen aiglon et ses autorités municipales 
pour leur généreux accueil, les émissaires de l’appellation hôte, les valeureuses Fan-
chettes, les frères Reichenbach et leurs fringants marmitons, enfin tout le peuple 
jovial et rassasié de la Confrérie du Guillon. On s’embrasse et se dit à l’année pro-
chaine, cependant que le chef de gare siffle déjà l’heure du retour.

	

	 Les retours en train
	 D’Aigle à Lausanne : 19h57 – 20h28  /  20h12 – 20h43

Nota bene: pour les personnes à mobilité réduite, un minibus fera la navette dès 
19h30 entre la salle des Glariers (repas) et la gare CFF. A pied, compter 10 minutes de marche.

Tenue, inscriptions et conditions de participation
•	 Les participants arrivent affranchis de la cravate, mais sans tongs ni marcel, dans 

une tenue appropriée le cas échéant au soleil radieux comme à l’averse inopinée. 
Tout Compagnon aura le cou ceint de son ruban.

•	 L’inscription n’est possible qu’à partir du 1er mai 2025. Elle se fait unique-
ment par courriel (info@guillon.ch) ou sur www.guillon.ch. 

•	 Le Compagnon paie 100 fr. pour la totalité des prestations proposées, son ac-
compagnant 25 fr. supplémentaires.

•	 N’oubliez pas de réserver bon accueil à la Boutique du Compagnon, qui dresse son 
éventaire spécialement pour vous lors des Quatre Heures, et en tout temps sur 
www.guillon.ch. Il sera également loisible aux participants de faire ample provision 
de flacons de l’appellation de céans auprès des vignerons du cru, dont voici les 
noms assortis d’une brassée de remerciements et de félicitations :

	 Vos vignerons de l’appellation Aigle

	 Badan Vins	 Didier Badan		  Aigle
	 Badoux Vins					     Aigle
	 Cave Alain Emery					     Aigle
	 Cave du Clos Aimond Sàrl	 Marius Martin 		  Aigle
	 Charly Blanc & Fils	 Frédéric Blanc		  Yvorne
	 Commune d’Aigle					     Aigle
	 Domaine Moret	 Raoul & Stefanie Moret	 Aigle
	 Domaine des Afforêts	 Florian Favre		  Aigle
	 Domaine des Hospices cantonaux	 Christian Roggo		  Morges
	 Propriété Veillon	 Marc   Taverney		  Aigle
	 Les Celliers du Chablais					     Aigle
	 Obrist SA – Schenk Suisse SA					     Vevey

Visualisez 
les allergènes


