
RESSATS DE LA RAURACIE 
servis les vendredis 26 avril 
et 3 mai ainsi que 
les samedis 27 avril 
et 4 mai au Château de Chillon



   Le Gouverneur      Le Chancelier

    Eric Loup       Édouard Chollet 

     Le Mont-sur-Lausanne, le 25 janvier 2024

    Eric Loup       Édouard Chollet     Eric Loup       Édouard Chollet     Eric Loup       Édouard Chollet 

Printemps 2024

Ressats de la Rauracie
servis les vendredis 26 avril et 3 mai
ainsi que les samedis 27 avril et 4 mai
(accueil dès 17 heures)

L’Histoire a de ces rebondissements ! En 1798, l’administration bernoise du Pays de Vaud 
prend fi n. L’Ours retourne sagement chez lui, emportant dans son balluchon le trésor fi louté 
de la cathédrale de Lausanne. Il a, semble-t-il, autant envie de nous le rendre que le British 
Museum a l’intention de se défaire de la frise du Parthénon. Bref, le magot sacré restera sur 
les bords de l’Aar.

Il s’est trouvé des princes pour s’émouvoir de cette retraite. Ainsi, lors du Congrès de Vienne, 
a-t-il été décidé que la « Principauté de Porrentruy », comme le Jura s’appelait alors, serait 
rattachée en guise de compensation au canton de Berne. Inestimable, ce cadeau ne pa-
raît pourtant pas avoir été du goût de Leurs Excellences, dépitées, les ingrates, de se voir 
remettre — selon une formule apocryphe — « un méchant grenier en échange d’une cave et 
d’une grange ». Dans les grandes lignes, la Question jurassienne commence là (et la répu-
tation des vins vaudois itou !).

Consciente des liens indirects que le passé a fi nement brodés entre « la Cave et le Grenier », 
la Confrérie du Guillon profi tera de cette année 2024 pour célébrer avec nos amis juras-
siens les 50 ans du Plébiscite du 23 juin 1974 qui scella la création du futur canton, acceptée 
en votation populaire — souvenez-vous-en — le 24 septembre 1978. Mais sans Damassine 
AOP, ni totché, ni saint Cochon, ni Tête de Moine AOP. On va faire cela « à la vaudoise », 
dans une hospitalité simplement vigneronne, en conviant à notre table tout ce que la Répu-
blique et Canton du Jura compte de fi ers et superbes représentants. Filles et fi ls de la Raura-
cie, donnez-vous la main, on vous tend la nôtre !

Pour l’occasion, les fourneaux du Château de Chillon seront confi és pour la première fois à un couple 
de jeunes et talentueux restaurateurs, Laetitia et Johann Stauffacher, tenanciers du Restaurant des 
Bains à Avenches. Ils y opèrent à la route de Berne 1, c’est vous dire si on sera sur le bon chemin…

Menu (servi les quatre soirs)
Restaurant des Bains à Avenches
Laetitia & Johann Stauffacher

Chablais AOC Yvorne Grand cru 2022
Terrine gourmande « comme un papet vaudois »
Pavé villeneuvois au levain

  * * *

La Côte AOC Tartegnin 2022, assemblage de cépages rouges
Cassolette des sous-bois 
Crème d’ail nouveau et pesto de persil
Petite baguette paysanne à l’ail des ours

  * * *

Vully AOC 2022
Omble chevalier mi-cuit au chasselas de Constantine 
et artichauts
Pain aux quatre céréales

  * * *

Lavaux AOC Saint-Saphorin 2020, Pinot noir
Tournedos de fi let de lapin à la moutarde
Fine galette de pomme de terre aux asperges
Pain aux graines de moutarde

  * * *

Dézaley Grand cru AOC 2022
Maréchal affi né par la famille Rapin à Granges-Marnand
Mont-Vully de la famille Schafer à Cressier
Pain noir

  * * *

Sablé breton, compotée de rhubarbe de Lugnorre et gingembre,
bavarois au chocolat blanc
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