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esse et
mirable a Yvorne

Durant un samedi — un seul — la popu-
lation vuargnérane (comprenez d'Yvorne) a
doublé! C'était le sept septembre dernier,
a l'occasion de I'édition unique des Quatre
heures du Vigneron 2019. La proximité ca-
lendaire de la Féte des Vignerons a incité la
Confrérie du Guillon a limiter 2 un samedi
la célébration estivale et récréative des vins
vaudois.

Ce fut un véritable succes, puisque
1200 aficionados des nectars et du terroir
vaudois ont répondu présent. Ils ont paci-
figuement envahi les rues de la bourgade
chablaisienne pour écouter les air joués
par l'allegre Fanfare d'Aigle, puis boire les
fines paroles (avant de passer & nettement
plus liquide) du syndic d'Yvorne et chan-

1200 participants: l'espace
d’'un samedi, Yvorne a
doublé sa population

celier de la Confrérie du Guillon, Edouard
Chollet. Quelques propos choisis valant
mieux quun pietre résumé, voici un extrait
de I'épilogue du subtil discours:

«Comme le disait le poete et chan-
sonnier Jean Villard-Gilles: Les Bernois
ont le Finsteraarhorn, les Valaisans ont
le Matterhorn, mais les Vaudois ont
["Yvorne. Apportons-y cette nuance: si les
deux premiers sont des montagnes, seul le
dernier est un sommet! Et 'ascension com-
mence dans un instant. Mais montez d'un
pied léger. Il ferait beau voir que Madame
raconte demain vos exploits a tout l'im-
meuble: hier aux Quatre heures, Alphonse
a commencé avec une bouteille, mais il est
reparti avec une caisse!



Moralité: comme on dit dans les contes
des Mille et une Nuits, chez Rasade, la
lampe s'en met plein le génie, mais le génie
n'est pas de s'en mettre plein la lampe.»

Les hotes d'Yvorne ont sans doute eu
une pensée émue et reconnaissante pour
les deux vignerons-ticherons couronnés
FEVI du lieu, Jean-Frangois Franceschini
et Jean-Daniel Suardet, avant d'honorer les
crus proposés par les 14 domaines présents.
Enfin ils ont respecté le contréle de ravi-
taillement en occupant pacifiquement la
cantine pour se délecter du repas concocté
par le chef Jacques Deschenaux, de la Fine
Fourchette & Granges-prés-Marnand.

Le syndic Edouard
Chollet présente sa
commune, un magistrat
enrobé puisqu’égale-
ment chancelier de la
Confrérie du Guillon

La dégustation

des crus d"Yvorne
a recueilli un
franc succes. Pour
répondre a la
demande, certains
vignerons n'ont pas
hésité a sortir les
gros calibres!
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Claude Piubellini

Située dans le district d'Aigle, Yvorne
est une commune dont la municipalité
est unicolore, d'un bleu aussi pur que le
ciel, surtout depuis que la raffinerie de
Collombey a cessé son activité. Ici, depuis
belle lurette, les habitants ont abandonné
le pétrole et carburent au bio-éthanol
local, également appelé fendant au-dela
du goulet de Saint-Maurice.

Peuple du Guillon, aujourd hui vous
avez fait le bon choix. Les vins d'Yvorne
ont la réputation de redemander. Je
gage que vous aussi en redemanderez au
fil des stands qui vous seront proposés
par les vignerons de l'appellation. Et si
d'aventure, il vous semble voir certains
stands a double, ce ne sera pas dii & un
excés vineux, mais a un souci des orga-
nisateurs qui ont dédoublé chaque do-
maine pour éviter que vous ne les ratiez
par inadvertance.
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Si aujourd'hui la confrérie du Guillon
a choisi Yvorne pour vous accueillir, clest
aussi parce que ce village fait partie des
Plus Beaux Villages de Suisse, associa-
tion qui promeut, diffuse et préserve le
patrimoine culturel, naturel et rural des
villages suisses. (...) Forte d'un peu plus
de 1'000 habitants, Yvorne c'est une sur-
face de presque 160 hectares de vigne qui
en font l'une des plus grosses communes
viticole du canton. Elle partage avec la
commune de Pully une belle grappe de
vin sur ses armoiries et un Y stylisé qu'elle
partage avec le blanc sec du chateau
d'Yquem...

Mais je cause, je cause et je vois vos
langues pendantes et vos palais cartonnés
par la sécheresse, alors... par Toutatis,
par Bélénos mais surtout par dessus tout:
lowué soit le vin!

1200 convives ins-
tallés, puis susten-
tés, une maniére
d'exploit!




