Guillonneur de Lucerne

Fntre Iron Maiden et bouchons routiers

Un guillonneur
aux petits oignons!

Claude Piubellini, conseiller
Photos: Edouard Curchod

Il fallait un brin de courage pour se
rendre a Lucerne ce vendredi 3 juin
dernier, la date coincidant avec un
concert du groupe Iron Maiden dans le
cadre de l'Allmend Rockt Festival, en-
trafnant un trafic monstre da a l'afflux
de fans venant de toute la Suisse et au-
dela. Les plus prévoyants - dont votre
serviteur - avaient prévu un départ
anticipé, mais quelques aficionados
des vins vaudois ont pu goGter un large
quart d'heure éponyme avant de re-
joindre le restaurant Kreuz a Emmen.
Comme a l'accoutumée, le préfet en
place, notre frere de robe Eric Nicole,
avait organisé sa soirée aux petits oi-
gnons dans le cadre agréable du res-
taurant tenu par Mme Romaine Stoffel
a l'accueil et Hans-Peter Suter aux
fourneaux. Létablissement a par ail-
leurs été distingué par le guide Gault et
Millau d'une note de 16/20 cette année,
la carte des vins ayant pour sa part
~ été déclarée comme la meilleure de
Suisse, rien de moins...

Un concours Jean-Louis d'exception

Apres les salutations d'usage aux
40 participants et aux conseillers du
Guillon présents poufr loccasion, le
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préfet rappelle les régles du Jean-
Louis (dégustation commentée par les
experts, puis ces mémes vins sont ser-
vis carafés dans un ordre aléatoire). Ce
seront cing chasselas 2015 provenant
des cing régions emblématiques du vi-
gnoble vaudois: La Cote, Nord vaudois,
Lavaux, Dézaley et Chablais. Le millé-
sime est juste exceptionnel et Philippe
Schenk qui présente les deux premiers
(Domaine du Martheray et Chateau
d'Eclépens) reléve qu'une telle concen-

Le maitre de cérémonie,
le préfet Eric Nicole

tration ne se voit probablement qu'une
ou deux fois dans la vie d'un vigne-
ron. Guy-Louis Chappuis lui succéde
pour présenter son saint-saphorin et
son dézaley et André Linherr, légat de
la Confrérie, termine en présentant
l'yvorne. Une épreuve pas si facile, car
les vins ont un fruité si intense qu'on
peut les confondre aisément lors de la
dégustation de concours. Chacun finit
par remplir SA solution et vers 20h00,
le préfet ramasse tous les bulletins
et invite l'assemblée pour un apéritif
riche et gourmand, arrosé d'un torrent
de chasselas haut de gamme.

Un repas gastronomique et les vins du
domaine Bovy

Vers 21h00, le repas commence parune
entrée de noix de saint-jacques, cous-
cous aux amandes et vinaigrette aux
abricots. Eric Bovy du domaine Bovy a
Chexbres l'accompagne d'un viognier

Le Guillon | N°49 2/2016




Dégustation, observation, réflexion, hésitation,
décision... ou l'art de pratiquer le Jean-Louis!

de St-Saphorin 2013 qui se marie par-
faitement aux saveurs du plat.

Le plat principal est une noix de cerf
grillée, légumes  méditerranéens du
four et gnocchis a la romaine. Notre
amphitryon nous propose cette fois
deux rouges de St-Sdphorin en dé-
gustation: le Valdensis 2013, assem-
blage de 6 cépages (merlot, cabernet
sauvignon, cabernet franc, gamaret,
garanoir et diolinoir]) et 'Optimus 2012
(diolinoir pur).

Le dessert, une profiterole saint-ho-
nore, estaccompagné d'un St-Saphorin
2011 (gewurztraminer passerillé), un
de ces vins doux dont on dit qu'il fait
du bien a Monsieur quand Madame en
boit...

...and the winneris... =

Mais entre plat et dessert, le préfet
divulgue le résultat du concours Jean-
Louis en relevant l'intensité et le sé-
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rieux de la compétition. Huit convives
ont trouvé trois régions exactes et l'an-
cien préfet Willy Toggwyler leur offre,
en plus du dipléme de bon dégusta-
teur qu'ils recoivent, le dernier CD des
Gais Compagnons qui sort de presse.
Si Philippe Schenk (hors concours) a
trouve les cing régions, une seule per-
sonne a également réussi cette per-
formance: il s'agit de Daniela Mahrer
d'Udligenswil, laquelle gagne ainsi une
invitation pour deux personnes a l'un
de nos ressats du printemps 2017 au
chateau de Chillon. Elle est vivement
applaudie par toute l'assistance.
Apres le dessert, une petite surprise
nous est proposée avec une impres-
sionnante démonstration de tango
argentin présenté par la dame com-
pagnon Muriel Ricklander et Bruno
Hafliger. Eux aussi sont vivement ap-
plaudis, tant leur prestation est gra-
cieuse et convaincante.

Aux fourneaux, Hans-Peter Suter,
16/20 au Gault et Millau

C'est finalement le préfet Eric Nicole
qui appelle l'équipe de cuisine in ex-
tenso pour la remercier et la féliciter
pour cet excellent repas, permettant a
toute 'assemblée de manifester bru-
yamment son contentement. Il remer-
cie enfin chacun pour sa participation
et rappelle le prochain rendez-vous
du Guillon, soit les Quatre Heures du
Vigneron a Constantine, qui auront
lieu a la fin de l'été. Et c'est autour de
quelques flacons de chasselas dégotés
par nos amis vignerons que la soirée
se termine, dans la joie générée par
le vin vaudois, dissolvant ainsi défini-
tivement toute éventuelle barriére de
rostis. Grand merci au préfet pour son
organisation impeccable... et a l'année
prochaine! &
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