
Für die An- und Rückreise empfehlen wir Ihnen die öffentlichen Verkehrs-

mittel (Von Thun und Interlaken STI-Buslinie 21): 

 

Züge von und nach Thun Abfahrt/Ankunft Abfahrt/Ankunft 

Bern, Hauptbahnhof 17:04 17:22 23:04 23:24 

 17:06 17:24 23:04 23:24 

 17:16 17:46 23:33 23:52 

Interlaken 17:05 17:32 23:13 23:43 

STI-Buslinie 21: 

Thun – Hilterfingen Post 17.32 17:43 22:32 22:42 

 17:47 17:58 22:47 22:57 

Interlaken – Hilterfingen Post 17:17 17:56 Rückfahrt via Thun 

 

 

 
 

 

Cotterd de Berne 

Guillonneur 

Freitag, 16. Februar 2018 

 

 
 

Schloss Hünegg 

Staatsstrasse 52 

3652 Hilterfingen 

 



Guillonneur 2018 des Cotterds de Berne im Schloss am 

Thunersee 

 
Für den Berner Guillonneur treffen wir uns in diesem Jahr im 

Schloss Hünegg. Der Anlass in diesen historischen Mauern wird 

als Erlebnis der besonderen Art in Erinnerung bleiben.  

Der Abend steht im Zeichen der 1er Grand Cru aus dem Hause 

Hammel – Terres de Vins und gastronomisch verwöhnt uns die 

Stiftung TRANSfair aus Thun. 

Herzlich willkommen sind alle Freunde der Waadtländer Weine 

und der Confrérie du Guillon: 

 

Programm 

Ab 18.00 Eintreffen der Gäste 

Begrüssung mit einem Glas Villette – Domaine de 

la Bolliattaz - Chasselas 2016 

18.30 Concours des vins 1er Grand Cru „Jean-Louis“ 

19.45 Dîner 

Preis 

Bankettkarte 80 Franken pro Person,  

Weine, Mineralwasser und Kaffee inkl. 

Anmeldung 

Besten Dank für Ihre Anmeldung bis 09. Februar 2018,  

Beiliegende Karte oder E-Mail hansueli.haldimann@swissonline.ch  

 

Weine 

Charles Rolaz – Hammel – Terre des Vins – Rolle 

 

Concours «Jean-Louis» mit fünf 1er Grand Cru : 

 

Féchy – Domaine de Fischer – Chasselas 2016 

Villeneuve – Clos du Châtelard– Chasselas 2016 

Yvorne – Clos de la George –Chasselas 2016 

Yvorne – L’Ovaille 1584 – Chasselas 2015 

Yvorne – L’Ovaille 1584 – Chasselas 2016 

 

 

Dîner 

 

Terrine von Grabenmühle-Fisch 

mit Sauerrahm-Safransauce 

Salatbukett im Knusperkörbli 

Féchy – Domaine de Fischer – 1er Grand Cru –2016 

**** 

Kartoffelcrèmesuppe mit Ingwer und Sesam 

und Altbrot-Grissini 

Yvorne – L’Ovaille 1584 – 1er Grand Cru - 2015 

**** 

Hohrückenfilet am Stück gebraten 

an rassigem Chili-Kräuteröl 

Kartoffelgaletten 

Buntes Gemüse 

Villeneuve – Clos du Châtelard - 1er Grand Cru - 2015 

**** 

Schoggimousse in zwei Farben 

auf Passionsfruchtspiegel 

serviert mit frischen Früchten 

Elixir – Vin liquoreux 2008 

mailto:hansueli.haldimann@swissonline.ch

