Monsieur et Cher Compagnon,

A-t-on idée de s'affubler de robes et de se déguiser en grands prétres pour
célébrer les vignes et les vins vaudois! Parmi bistrots et coteaux, entre boulot
et dodo, ¢a jacassait et papotait. Vignerons goguenards, bourgeois atrabilaires et
cafardeux, gens de bon ton et belles manieres, tout un petit peuple ergoteur
clabaudait et se gaussait de la bande a Francois Cuénoud qui, en 1954, donnait
fierement naissance a la Confrérie du Guillon, premiere du genre en Suisse.

Quelques années suffiront pour que le vent de la réussite emporte railleries
et sarcasmes. Aujourd’hui, avec pres de sept cents ressats et plus de quatre mille
Compagnons au compteur, la Confrérie du Guillon affiche un bilan a faire palir les
paillettes éphémeres des Love Story et Star Academy. C'est pourtant moins le
parcours du combattant et les forfanteries d'un demi-siecle de succes que le miracle
d'une jeunesse toujours fougueuse et renaissante-que vous ovationnerez lors des
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Ce sera le temps pour le millésime 2003 de sortir de sa gestation et d'exhiber
sa pointure de géant. Difficile pour les Chantres des Vins, les Clavendiers, les
Trompettes et les Gais Compagnons de se mesurer avec les pépites d'or massif
des crus mirobolants de cette récolte hors normes.

Allons, Messieurs, sortez-nous le grand jeu !

Songeons avec une vraie compassion a tous nos compagnons qui, sous prétexte
d’'un comité a rejoindre, se priveront des gourmandes faveurs de notre légendaire
Nino Cananiello, entrainant dans leur frustration d'innocentes victimes, femmes
clouées au foyer, amis abandonnés a leur funeste sort. Que les regrets les dévorent
et que s'enflent leurs remords en découvrant le menu jubilatoire que déroulera
le Maestro de Dorigny:

DEZALEY AOC - GRAND CRU 2000
Le duo de terrines de foie gras et de tartare de veau aux truffes printaniéres
La saladine et la brioche maison

VULLY AOC 2003
Le feuilleté aux morilles et les pointes d’asperges

LUINS AOC 2002
Le filet de dorade poélé sur peau a la graine de moutarde
Le salpicon de légumes

LA COTE AOC 2002 (Assemblage de cépages rouges)
Le filet de beeuf sauce marchand de vin
Les pommes au romarin et les Iégumes du marché

VILLENEUVE AOC 2001 (Elevé en barriques)
Les fromages de nos alpages

Le soufflé glacé au Frangelico

Alors... si vous n'étes pas définitivement conquis par ces promesses de bonheur,
c'est que notre planete ne tourne plus tres rond.

Dans 'espoir de vous accueillir a ['un ou I'autre de nos rendez-vous jubilaires,

nous vous adressons, Monsieur et Cher Compagnon, le salut des seniors
et juniors de tout I'équipage.

Le Chanjelier Le Gouverneur

Michel Logoz
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