
 

C O N F R E R I E  DU 
G U I L L O N 

 
Cotterd du Tessin 

 
 

VINS OFFERTS  
 

Dézaley Chemin de Fer 2005 
Luc Massy 

� 
 

Epesses Clos du Boux 2006 
Luc Massy 

� 
 

Gamaret de  la Côte AOC 2005 
Cave de la Côte – Uvavins 

� 
 

Féchy Domaine du Martheray 2005 
Maison Schenk SA Rolle 

� 
 

Sauvignon d’ Epesses 2004 
Luc Massy 

 
 
 

Lugano, Grand Hotel Eden 
samedi 8 settembre 2007 

 

M E N U 
Créé par le Chef Alessio Rossi 

 
Fiori di zucchina farciti con verdurine, 
insalatina di spinaci e salsa al tartufo 
Fleurs de courgette farcis aux légumes 
Salade d’épinards et sauce à la truffe 

� 
 

Risotto in crosta ai funghi porcini e nepitella 
Risotto aux bolets et calaminthe en croûte de parmesan 

         � 
 

Filetto di manzo con fegato d’oca 
Patate al forno 
Legumi glassati 

Filet de boeuf au foie gras 
Pommes au four 
Légumes glacés 

� 
 

Sfogliatina di pera con Roquefort tiepido 
Feuilleté de poire au Roquefort tiède 

 

� 
 

Guazzetto alla mela verde con fragole, sorbetto al  
litchy, e capelli d’angelo croccanti 

Consommé rafraîchissant à la pomme verte et fraises, 
sorbet aux litchis et cheveux d’anges croustillants 

 

� 
 

Café 
� 

 

� 


