
RESSATS DE PLATINE 
des vendredis 25 octobre, 
1, 8, 15 et 22 novembre
ainsi que les samedis 26 octobre, 
2, 9, 16 et 23 novembre
au Château de Chillon



                   

   Le Gouverneur      Le Chancelier

    Eric Loup       Édouard Chollet 

     
Le Mont-sur-Lausanne, 

le 25 janvier 2024

Automne 2024

Ressats de Platine
servis les vendredis 25 octobre, 1, 8, 15 et 22 novembre
ainsi que les samedis 26 octobre, 2, 9, 16 et 23 novembre
(accueil dès 17 heures)

Les évocations sont trompeuses. Appliqué à la nature, l’automne suggère 
des notes rousses et dorées, le sanglier fouissant la terre de son puissant 
boutoir, la biche brâmant à la lune, une certaine ébullition d’avant les 
grands froids… Appliqué à l’homme, c’est autre chose : l’automne de la vie 
semble promettre le gris souris, une hanche défaillante, voire les deux, et 
l’apparition de Kukident dans l’armoire à pharmacie. Les cadeaux au sep-
tuagénaire ne trompent pas : ici, une couverture chauffante, là une paire 
de pantoufl es ou un abonnement Sécutel… Images d’Epinal que tout cela !

La Confrérie du Guillon fêtera son 70e anniversaire en automne, serti sur 
des Ressats de Platine. A vrai dire, 70 est un chiffre mal aimé, presque ba-
nalisé à une époque où il n’est pas rare de voir des centenaires sauter vail-
lamment en parachute, courir le Morat-Fribourg d’un jarret léger ou faire 
trois brasses à Vidy en plein hiver. Bref, 70 ans n’est rien, ou alors si peu. On 
attendra donc les noces d’albâtre pour tirer des feux d’artifi ce et manger 
du foie gras, à supposer bien entendu qu’ils ne soient pas vertueusement 
remplacés d’ici là par une bombe de table et un tube de Parfait.

Quoi qu’il en soit, nous ne sommes pas du genre à souffl er les bougies 
dans la solitude du reclus. L’ascèse, très peu pour nous. Notre cadeau, c’est 
vous. Alors, emballez-nous et emballez-vous pour assister en notre com-
pagnie à ce petit miracle qui veut que, à partir d’une petite idée germée en 
1954, le culte du vin vaudois, sa célébration festive et ses grands sorciers 
connaissent une popularité prodigieuse et un nombre d’adeptes toujours 
aussi fi dèles. Ce succès, au fond, c’est le vôtre : des ressats de platine pour 
des compagnons en or !

Deux chefs se relaieront aux commandes de ces ressats d’automne : la brigade de 
l’Ecole hôtelière de Lausanne, sous la baguette du M.O.F. Christian Segui, pour 
les quatre premiers services, et celle du Grand Hôtel du Lac, à Vevey, aux ordres 
de Guy Ravet, pour les six derniers. On ne pouvait pas trouver valeurs plus sûres.

 Menu (1re série)
(servi les quatre premiers soirs) 
Ecole hôtelière de Lausanne
Christian Segui, M.O.F.

La Côte AOC Morges 2022, 
Assemblage de cépages rouges
Pâté de chevreuil en croûte
Betteraves confi tes, gel de prunes
et canneberges
Crémeux de betteraves fumé
Baguettine de froment

* * *

Lavaux AOC Epesses 2022
Raviole aux champignons des bois
Bouillon parfumé et émulsion de champignons, 
bricelet vaudois
Petit pain tradition aux graines

* * *

Chablais AOC Yvorne Grand Cru 2021
Omble chevalier et saladine d’herbes
Gel de pomme verte, pesto et crémeux 
de panais
Pavé EHL

* * *

Bonvillars AOC 2022, Gamaret-Garanoir
Suprême de faisan et foie gras au chou vert
Mousseline de courge
Petit pain toasté de farce à gratin, 
poire au vin d’épices
Tartine de pain torsadé

* * *

Dézaley Grand Cru AOC 2022
Gruyère affi né quinze mois
Vacherin Mont-d’Or AOP
Pain au levain naturel

* * *

Forêt noire du Guillon par l’EHL

 Menu (2e série)
(servi les six derniers soirs) 
Grand Hôtel du Lac
Guy Ravet

La Côte AOC Luins Grand Cru 2022
Lingot de foie gras nappé à l’argousier
Sablé et pickles
Brioche dorée vaudoise

* * *

Côtes de l’Orbe AOC Grand Cru 2022,
 Assemblage de cépages rouges
Chou rôti et laqué aux cacahuètes
Bisque de légumes brûles et coriandre
Pain de campagne multigraines 

 * * *

Lavaux AOC Villette 2022
Omble chevalier fumé et cuit délicatement
Dashi aux champignons bio de Vevey
Pain torsadé

* * *

Chablais AOC Aigle Gamay 2022
Pressé de joue de cerf braisée
Mousseline d’Agria, cacao et canneberge
Pain au levain au cacao

* * *

Dézaley Grand Cru AOC 2022
Vieux Gruyère affi né seize mois
Vacherin Mont-d’Or AOP
Pain de seigle

* * *

Mandarine confi te, mousseaux noix de coco
Crème glacée aux marrons 
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