
 

 

 

 

Für die Anreise nach Bern beachten Sie bitte den Spezial-

fahrplan der SBB für den Bärner Zibelemärit.  

 

Verschiedene Reiseveranstalter bieten auch Extrafahrten mit 

Car und Bus an den Bärner Zibelemärit. 

 

Das Restaurant Einstein finden Sie in der  

Berner Altstadt: 

Kramgasse 49 und Münstergasse 44, 3011 Bern 

 

 

 
 

Le Cotterd de Berne 

am Bärner Zibelemärit 

Montag, 27. November 2017 
 

 
 

Restaurant Einstein 

Kramgasse 49 

3011 Bern 



Geschätzte Compagnons, 

Liebe Freunde der Waadtländer Weine, 

 

Die Gassen von Bern sind an keinem Tag im Jahr morgens um 

sechs so belebt, wie am alljährlichen Zibelemärit, welcher immer 

am vierten Montag im November stattfindet. Wenn der Zibelemä-

rit ansteht, ist die Ernte unter Dach. Die Zwiebeln sind getrocknet 

und die Trauben im Fass.  

 

Markenzeichen des Zibelemärits sind die schmucken Marktstände 

voller hübscher mit getrockneten Blumen herausgeputzten Zwie-

belzöpfen. Unter die vielen interessierten Käufer, die von nah und 

fern kommen und sich mit Zwiebeln eindecken, mischen sich bald 

auch jene, die ausgelassen feiern und mit Konfetti um sich werfen. 

 

Wir beschränken uns auf den bewährten After-Work-Apéro. Wie in 

den Vorjahren treffen wir uns im Restaurant Einstein. In diesem ge-

mütlichen Lokal geniessen wir die feinen Weine der Domaine du 

Martheray et du Château d’Allaman. Dazu lassen wir uns mit lecke-

rem Zwiebelkuchen aus der Einstein-Küche verwöhnen. Der Aus-

klang des Zibelemärits im Einstein ist also rundum ein Genuss und 

bietet einen gemütlichen Märitabschluss! 

Le Préfet du Cotterd de Berne de la Confrérie du Guillon freut 

sich, Sie an den Berner Zibelemärit 2017 einzuladen: 

 

Wann Montag, 27. November 2017 ab 1700 bis 2000 

Was Gemütlicher Ausklang des Berner Zibelemärit 2017 

Wo Restaurant Einstein,  

Kramgasse 49 und Münstergasse 44, 3011 Bern 

Wie ab 1700 begrüssen Sie unsere Gäste aus dem 

Waadtland mit einem Glas spritzigen 

Weisswein 

und die Einstein-Küche verwöhnt Sie mit Zwie-

bel- und Käsekuchen mit Salatgarnitur 

 2000 Schluss des Anlasses. 

Fühlen Sie sich frei, wann Sie kommen und gehen. 

Weine Monsieur Caspar Eugster, Vigneron des deux Do-

maines du maison Schenk nous présente les vins : 

 Domaine du Martheray, Féchy 

 Château d’Allaman 

Kosten Fr. 25.—pro Person, wird am Anlass eingezogen  

(Weine, Mineralwasser, Käse- und Zwiebelkuchen) 

Anmeldung Ihre Anmeldung nehmen wir bis 20. November 2017 

gerne entgegen. Benutzen Sie dazu die beiliegende 

Karte oder senden Sie eine E-Mail an  

hansueli.haldimann@swissonline.ch 

 

mailto:hansueli.haldimann@swissonline.ch

