WEINBRUDERSCHAFT

Als Prafekt der Confrérie du Guillon setzt sich
1 Willy Toggwiler fiir die immer noch

verkannten Westschweizer Weine ein. :
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Traubenlese auf dem Weingut Bisang in Dﬂgmerseﬂeﬂ Erntehelfer Manuel Baptista sammelt die von Hand gelesenen Trauben in kleinen Kisten ein.

Alternativen zu teuren Bordeaux

n Ihrem neuen Buch «Weingeschich-
tens* kommt kein einziger Schwei-
zer Wein vor. Warum?

René Gabriel: Es ist kein Weinfiih-
rer, sondern ein Buch mit Geschich-
ten fiber Weine. Ich hatte keine

Anekdote zu einem Schweizer Wein.
Deswegen kommen sie nicht vor. Das
war aber nicht Absicht.

Welche Schweizer Gewdchse sind denn
. fiir den Bordeaux-Papst ein Thema?

Gabriel: Ich degustiere jedes Jahr mit
viel Vergniigen die Pinots noirs aus
Graubiinden und der Ostschweiz, von
denen einige zu den Weltbesten gehi-
ren. Und eben bin ich von einer Merlot-
degustation aus dem Tessin zuriickge-
kehrt. Der 2006er ist wieder ausgezeich-
net geworden. Ausserdem schéitze ich
die Syrahs aus dem Wallis sehr.

Trotzdem: Im Vergleich zu den Osterrei-
chern spricht man kaum von den einhei-
mischen Tropfen.

Gabriel: Das grosse Handicap der
Schweizer Weine ist, dass sie kaum
exportfiihig sind, weil es von den Spit-
zenweinen viel zu kleine Mengen gibt.

Und was halten Sie von den Zentral-
schweizer Weinen?

Gabriel: Die haben dank Beschrin-
kung der Ertrige und besserer Technik
grosse Fortschritte gemacht. Dies zeigt
sich nicht zuletzt darin, dass gute Res-
taurants wieder wvermehrt Zentral-
schweizer Weine auf die Karte nehmen.

Verlassen wir die Schweiz: Welche Wei-
ne sind allgemein im Trend?

Gabriel: Qualititsweine, die bezahlbar
sind. Dem gewthnlichen Weintrinker ist
es meist egal, woher der Wein kommt,
wenn Qualitdt und Preis stimmen. Nun
sind tahlreiche Spitzenweine wie zum

Schweizer Weine haben punkto Qualitat in den letzten Jahren
stark zugelegt. Und im Gegensatz zu den Spitzenbordeaux sind
sie bezahlbar geblieben. Zu den Uberteuerten Top-Crus im Bor-
deaux gibt es Alternativen, sagt Bordeaux-Kenner René Gabriel.

Beispiel aus den USA viel teurer gewor-
den. Ausserdem sind die opulenten Wei-
ne aus der neuen Welt etwas aus der
Mode gekommen: Man hat schnell ein-
mal genug davon.

Also ist Europa wieder in?

Gabriel: Es ist tatséichlich so, dass die
europiischen Weine, die in der Regel
etwas weniger fruchtig, dafiir klassisch-
elegant und lagerfiihig sind, wieder
vermehrt geschitzt werden. Im siid-
franziisischen Languedoc-Roussillon
hat sich zum Beispiel in den letzten
Jahren eine eigentliche Qualitétsrevolu-
tion ereignet.

Bleiben wir in Frankreich: Die Spitzen-
bordeaux und Topburgunder sind noch
einmal viel teurer geworden, Warum?

Gabriel: Bei den Burgundern ist es so
wie immer: Wenn es, wie 2005, eine sehr
gute Ernte gibt, dann wollen ihn alle
haben und die Preise steigen exorbitant.
Im Burgund muss man aber aufpassen:
Nicht auf klingende Lagen, sondern nur
auf bekannte Produzenten setzen.

Und im Bordeaux?

Gabriel: Im Bordeaux werden die Wei-
ne fiir die Top-Crus kilnstlich hochge-
schaukelt. Die Preise stehen nicht mehr
in Relation zur Qualitit. Die neuen
Miirkte in Russland und Asien haben
praktisch keine Reserven an grossen

Bordeaux: Diese Aufkiiufer sind bereit,
jeden Preis fiir die Spitzenchiteaux zu
bezahlen. Das ist eine ungesunde Ent-
wicklung.

Es braucht aber auch Verkdufer, das
heisst die Chdteaux wund MHéndler im
Bordeaux, die offen-

men: Wegen der hohen Erbschaftssteuer
sind die Erben meist gezwungen zu
verkaufen. Auch deshalb versuchen die
Schlosshesitzer, die Preise filr ihre Weine
miglichst hoch zu halten.

Wenn ich trotzdem gerne Bordeaux

sichtlich dieses Spiel
mitmachen?
Gabriel: Sie haben
entdeckt, dass, wenn
sie neue Mirkte er-
schliessen  kiéinnen,
die raren Flaschen
noch teurer verkau-
fen kinnen. Die
Rechnung ist einfach:
Chiteau Mouton
Rothschild zum Bei-
spiel hat in den 70er-
Jahren rund 400000
Flaschen produziert,
in den letzten Jahren
waren es wegen der
rigorosen  Mengen-

Die Bordeaux-Preise
stehen nicht mehr in
Relation zur Qualitdt.

RENE GAFRIEL

Gabriel: Die ei-
gentliche Alternative
Zu den teuren Bor-
deaux sind Bordeaux:
Die exorbitanten
Preissteigerungen
betreffen nur die be-
kannten  wenigen
Grands Crus. Es gibt
im Bordelais aber an
die 10 000 Chéteausx,
von denen mindes-
tens 200 bis 250 aus-
gezeichnete  Weine
produzieren. Gerade
in den letzten Jahr-

beschrinkung nur

noch durchschnittlich 200 000 Flaschen
pro Jahr. Gleichzeitig ist der Weinmarkt
weltweit um das Vierfache gestiegen.
Dazu kommt, dass die Preise auch den
Wert eines Chiteau widerspiegeln. Nicht
wenige, die sich in Familienbesitz befin-
den, werden aus Altersgriinden in den
nichsten Jahren auf den Markt kom-

gingen 2005 und
2006 ist die Qualitit auch bei vielen
weniger bekannten Giitern sehr gut.

Und bei den grossen Namen?

Gabriel: Wenn ein Weinliebhaber bei
den grossen Namen noch Nachholbe-
darf hat: Ich wiirde eher den saftigen
2004er und 200ler kaufen oder den
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etwas leichteren, eleganten 2002er. Die-
se Grand-Crus-Weine kosten hiichstens
die Hilfte der neuen Jahrgéinge, die nun
auf den Markt kommen.

Es gibt ja nicht nur Bordeaux. Ein Trend
geht in letzter Zeit Richtung Bioweine.
Gabriel: Wein ist ein Naturprodukt,
das so naturnah angepflanzt werden soll
wie méglich. Doch man muss eines
sehen: Aus klimatischen Griinden ist es
im Stden méglich, Bioweine zu produ-
zieren, withrend es in nérdlichen, regen-
reichen Anbaugebieten oft an Masochis-
mus grenzt. Viele Bordeaux-Weinbauern
versuchen zum Beispiel, so biologisch
wie mdglich zu wirtschaften, doch in
manchen Jahren stellt sich die Frage:
Will ich 50 000 Flaschen sauren Biowein
machen oder mit Hilfe von erlaubten
Mitteln guten Bordeaux produzieren?
Davon abgesehen: Es gibt inzwischen
tatséchlich viele gute Bioweine,

Was sollte man in seinem Weinkeller
haben?

Gabriel: Ein Weinliebhaber muss he-
rausfinden, was fiir ein (Wein-)Typ er ist.
Trinkt er lieber Rot- oder Weisswein,
eher elegante oder opulente, fruchtige
oder tanninreiche? Er sollte vor allem
vermeiden, zu viele Flaschen einzukau-
fen: Der Geschmack verfindert sich mit
der Zeit und der gewonnenen Erfah-
rung. Das heisst: Im Keller sollten am
Anfang nicht mehr als etwa der Bedarf
fiir die néichsten 12 Monate liegen.

INTERVIEW HUGOD BERCHTOLD
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B Der Beckenrieder René Gabriel, 51, hat viele
Visitenkarten: Er ist Weinberater bei Mavenpick,
schreibt Blcher und Kolumnen, organisiert Wein-
refsen und Degustationen. Sein neustes Buch:
Weingeschichten, orell-fiisshi. Fr. 39.80,
www.weingabriel.ch
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Als Zentralschwei-
zer Prdfekt der
Weinbruderschaft
Confrérie du Guil-
lon macht Willy
Toggwyler unsere
Region mit den

Tropfen des Waadt-
landes vertraut.

VON PIRMIN BOSSART

e guillons bezeichnet den Spund
bei einem Wein der si i
einem Zapfhahn dffnen ldsst. Mit
diesem Akt («tiver au gtﬁllun:»]
machf'n die designi

jEw ihren LIITSTH.IIIZI in der

ein Aufnahmeritual, bei

spritzig zu und her gehen

kann: «Es gﬂt den Spund so zu difnen,
ich der W‘m ll]bghl':hﬂ in einem

gar T1Il."h1' 50 em_t C 1
ler, Der I_Ic]llgr_rxm-n'lcr. -:ler alb birat:‘-:gie-
berater fiir Unternehmen titig ist, wurde
1988 als «Compagnons in die Confrérie
aufgenommen.

Seit 2003 ist Topgwyler Préfet du
Cotterd de Lucerne der Confrérie du
Guillon, zu Deutsch: Vorsitzender der
Weinbruderschaft Guillon der Region
Luzern und Zentralschweiz. Die Confré-
rie du Guillon ist mit 4000 Mitgliedern
die grisste Weinbruderschaft  der
Schweiz. Als ehemaliger Generaldirektor
i nsmittelsektor von  Coop

em grissten Weinhandler der
hat Toggwyler frith die Liebe

Viel Genuss, Kultur und Marketing
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nalen Sektionen erinnert daher durch-
aus an die traditionellen Netzwerke
Zunft, Studentenverbindung oder Mili-
téir: In der Confrérie gibt ach milité-
rischem Vorbild sogar v dene Gra-
de mit ihren speziellen Kennzeichen. Zu
den Insignien gehirt das «sautoirs, ein
breites Band mit einem Anhfinger, der
den «guillon» symbolisiert: Je nach Grad
in einer anderen Farbe. So trigt etwa der
LusznFr wdg L:'l Paix»-Hotelier Ferdi-
f -fL.umpdbnun jurés
oirs mit einer Goldum-
y mpagnons d'Honneurs
haben gelbe Insignien. Zu ihnen gehi-
ren unter anderem Bundesrat Pascal
I thtn Ex-Armeechef Christophe
Keckeis oder die Luzerner Stinderitin
Helen Lum‘r-mn Auch Bundesriitin Mi-
chelle Calmy-Rey wird diesen Herbst als
«Dame d'Honneurs inthronisiert.

Eine Prise Mittelalter

Ahnlich wie in traditionellen Verbin-
dungen und Interessengemeinschaften
sind auch in der Confrérie die Beziehun-
gen das A und O: Sie halten die Gemein-
schaft zusammen und bringen sie voran,
Um in der Bruderschaft duig&nﬁmmf‘ﬂ
zu werden, braucht es zwei «Gittis, di
einen empfehlen. Einer davon m
«Conseiller» sein: Die 52 Conseillers,
denen a Willy Toggwyler gel
bilden den «grossen Verwaltungsrat
Confrérie. Roben aus dem Mi >
und eine entsprechende Kopfbedeck n|._|
sind das Privileg dieses Rates. ‘l.- ier bei
ihrem Anblick 2
denkt, liegt ni ;
Klerikal-Erlauchtes ist dies
dern nicht ganz EII'IZLI'\er'I."'hFT'I '\E‘:lt
werden im EJhnuen - nach hitz
Diskussion - aut‘-h Frauen als Dames-
Compagnon in die Confrérie aufgenom-
men.

Menii zum Wein

Wein zu trinken, in Kombination mit
einem erleser fiir Willy
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ans Herz wuchsen, hat auch familiire
Griinde: Er ist seit gut 40 Jahren mit
einer Waadtlinderin verheirater; «Wir
trinken jeden Tag Waadtlinder Wein.»

Gezieltes Marketing

Was soll eine Weinbruderschaft? Ver-
sammelt sich hier ein Bund nobler
Alkoholiker, die sich unter Ausschluss
der Offentlichkeit unter den Tisch trin-
ken? Toggwyler winkt ab. Das wire nicht
sein 5til. Nein, letztlich geht es auch bei
der Bruderschaft um handfeste Interes-
sen: «Wir versuchen, auf intelligente und
frihliche Art Fans fiir das Weingebiet der
Waadt zu gewinnen.» Die Weinbruder-
schaften sind also weniger tnologisch-
esoterische Geheimbiinde, als gesellige
Marketinginstrumente fiir eine be-
stimmie Weinregion.

Die Organisation der Weinbruder-
schaft Le Guillon samt ihren neun regio-

Willy Toggwyler, Prafekt der Weinbruderschaft Confrérie du Guillon, im vollen Ornat.
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janrclich sechs bis sieben Veranstaliun-
gen der Confrérie sind immer mit Wein
und Essen verbunden, Im Mittelpunkt
steht jeweils ein Weinproduzent aus der
Waadt, der seine Weine zusammen mit
passenden Speisen vorstellt.

«Im Unterschied zu den herkéimmli-
chen Dine-&-Wine-Anlissen denken wir
auch bei den Gerichten immer vom
Wein her. Man wiihlt also nicht einen
passenden Wein zu einem Menil, son-
dern stellt das Menii so zusammen, dass
es zu den ausgewihlten Weinen passt.»
Dass sich die beteiligten Gastronomen
bei diesen Veranstaltungen herzhaft en-
gagieren, ist nicht erstaunlich: Die Mit-
glieder der Bruderschaft sind fiir jeden
Restaurateur die perfekien potensiellen
Giste, Weintrinken und Schlemmen be-
deutet fiir diese Gesellschaft mehr als
nur eine Nahrungszufuhr in einer ge-
miitlichen Ambiance, auch mehr als ein
Hobby. Willy Toggwyler: «Das ist, was ich
Kultur nenne.»

Chateau Carton

Nichts fir Etiketten-
trinker, aber
praktisch sind
Weine im Beutel.

chlichter gehts kaum mehr: ein

briunlicher Karton. Darauf kann

man eine Etkette kleben, auf der

Weinname, Herkunft und Menge

stehen, Im Innern des Kartons
verbirgt sich ein aluminiumfarbiger Beu-
tel, gefiilllt mit 3 Litern Wein. An sich
schlechte Geschiiftsaussichten fiirs Wein-
geschift, wo Etikette und Zeremoniell of
wichiger als der Wein sind.

Dabei sind die &kologischen Vorteile
der Bag-in-Box-Verpackung, kurz BiB ge-
nannt, offensichtlich. Die Boxen sind
handlich und leicht: So kiénnen Trans-
portkosten und gewichtsabhingige Zoll-
kosten gesenkt werden. Der Karton kann
recycelt, die lisungsminelfreien Beutel
schadstofffrei entsorgt werden. Die éno-

logischen Vorteile sind auch nicht ohne:
D beim Ausschenken kein Sauerstoff in
den Beutel gelange, bleibt der Wein
mindestens vier bis fiinf Wochen stabil,
ohne zu oxidieren. Und: Ein Wein aus
dem BiB hat bestimmt keinen «Zapferws,
Die Nachteile: «Der luftdicht verschlos-
sene Wein entwickelt sich nicht mehr: Es
ist wichtig, dass ein trinkbereiter Wein
abgefiillt wirds, erklirt Roger Burgdorfer,
dessen Assemblage «Paradis du Diables
im BiB-Angebot vom Héndler «Vino della
casar ist, der das schlechte Image der BiB
mit ehrlichen Weinen aufpolieren will.

" «Es war nicht leicht, bekannte Winzer
zu gewinnens, erkliart Mitinitant Heinz
Widmer. «Es ist derselbe Streit wie um
den Drehverschlusse, sagt Roger Brug-
dorfer. «Die BiB-Weine sind ideal fiir
Feste, das Wochenende im Chalet oder
Picknicks, wo man nicht auf guten Wein
verzichten, aber auch keine schweren
Flaschen mitschleppen will. Ausserdem
sind ist der Wein im BiB rund zehn
prozent billiger als in der Flasches,  Hes

HINWEIS
P vinodellacasa.com; chateau-carton,ch -

IN VINO VERITAS

{| Joachim Eder,
1 Gesundheitsdirek-
 tor Kanton Zug:

«\Wein ist etwas
Spezielles,  etwas
# zum Geniessen. Ich
| trinke ihn gern ab
und zu, vor allem zu

einem feinen Essen

und beu gesellschaftlichen Anldssen.
Dabei ziehe ich Rotwein vor, weil er in
der Regel besser zur Ambiance passt.
Ich bin aber kein spezieller Weinkenner,
Uberlasse die Auswahl regelmassig an-
deren oder berlicksichtige die Empfeh-
lungen des Gastwirts.

lch bevorzuge klar die Schweizer
Weine, weil ich die Tradition der einhei-
mischen Weinkultur sehr schatze und
esin unserem Land einige Juwelen gibt.
Wahrscheinlich hat meine Vorliebe fir
Schweizer Weine damit zu tun, dass ich
als Jugendlicher im Schlossgut Bachto-
bel am Ottenberg bei Weinfelden TG
mithalf und so splirte, welche Liebe
solche Familienbetriebe in ihr Maturpro-
dukt stecken.»

Was trinken Sie?

Beatrice Rein-
hardt, Hotel Kreuz
in Sachseln:

«Zu einem guten
Essen gehdrt ein gu-
ter Wein! Wenn es
etwas zu feiern gibt,
sei es im Kreise der
Familie oder im Ho-
tel Kreuz mit meinen Gasten, suche ich
jeweills den zum Essen passenden Wein
aus, Meine persdnlichen Favoriten sind
gehaltvolle ltaliener und Spanier. Hier
bevorzuge ich die Provenienzen Toscana
und Priorat, Einer meiner Lieblingsweine
ist der Finca Dofi DOC von Alvaro Palacios
des lahrgangs 2005.»

Pater Guido Muff, Prior Benediktiner-
kloster Engelberg:

alch bin kein Weinkenner. Ich kann
Weissen von Rotern unterscheiden und
im Bedarfsfall einen Guten von einem
Schlechten. Wein verbinde ich mit einer
schénen Feier und einem wohlverdienten
Feierabend. Er ist Zeichen von Gemein-
schaft, Gastfreundschaft und Freude. Das

B erlebe ich im klés-
terlichen Gemein-
schaftsleben, aber
auch in der Feler
der heiligen Mes-
sa. Im biblischen

Gebrauch  weist
die Frucht des
Weinstocks  (ber

das alltaghch Motwendige hinaus auf
das, was das Herz des Menschen
erfreut und starkt. Im streng asketi-
schen Monchtum wird der Genuss von
Wein strikt abgelehnt. Unsere Kloster-
regel des heiligen Benedikt von Mursia -
er war ein Italiener! — ist da grosszlgi-
ger: Wein soll mit Mass getrunken
werden. Das Mass ist die Hemina, von
der man bis heute nicht weiss, wie viel
das eigentlich ist. Vor den Gefahren
ubermassigen Weinkonsums aber wird
eindringlich gewarnt: in der Bibel und
in den Klosterregeln. Am liebsten trinke
ich den Wein, der mich mit Menschen
verbindet und mich an Gottes gute

Gaben erinnert.»
im




